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BASES TECNOLÓGICAS COMPETÊNCIAS HABILIDADES

• Introdução  ao  estudo  de  microbiologia  (Conceitos  e 
aplicações)

• Principais  grupos  de  microrganismos  (Bactérias,  fungos 
filamentosos  (mofos  ou  bolores,  fungos  unicelulares 
(leveduras), vírus e formas semelhantes a vírus- viródes, 
príons)

• Fatores  que  afetam o  crescimento  e  o  desenvolvimento 
dos microrganismos

• Fisiologia e genética de microrganismos
• Cuidados na utilização das instalações de um laboratório 

de microbiologia
• Instalações,  equipamentos  e  materiais  necessários  à 

montagem de um laboratório de microbiologia
• Coleta,  transporte,  estocagem de amostras  para  análise 

microbiológica
• Preparo  de  amostras  para  análise  microbiológica- 

homogeneização e diluição
• Técnicas básicas para preparo e esterilização de meios de 

cultura e utensílios
• Técnicas  básicas  para  a  observação  microscópica  de 

microrganismos
• Técnicas básicas para crescimento de microrganismos
• Técnicas  básicas  para  contagem  de  microrganismos 

(Contagem  em  placas  e  NMP-  Número  Mais  Provável, 
presença e ausência)

• Técnicas  básicas  para  análise  microbiológica  de  água, 
alimentos, solos e resíduos

• Aplicar de forma clara e segura os 
conhecimentos teóricos básicos de 
microbiologia

• Descrever, executar  e possuir 
capacidade de conduzir análises 
microbiológicas utilizando as 
principais metodologias de rotina 
empregadas em um laboratório de 
microbiologia

• Saber manusear materiais e 
equipamentos fundamentais em 
laboratórios de microbiologia

• Saber trabalhar em equipe e ter 
compreensão das diversas etapas 
que compõem um processo industrial 
ou de uma pesquisa, sendo capaz de 
dirigir, supervisionar, planejar, 
coordenar, executar atividades 
relacionadas à Microbiologia, e 
responsabilidade técnica no âmbito 
das atribuições respectivas.

• Conceituar  e  classificar  os  principais 
grupos de microrganismos;

•  Conhecer e executar as técnicas para 
coleta,  transporte,  estocagem  e 
preparação de amostras para análise 
microbiológica; 

• Conhecer  e  executar  as  técnicas  de 
isolamento,  cultivo  e  identificação  de 
microrganismos;

•  Relacionar  e  conhecer  o 
funcionamento  dos  equipamentos 
básicos  de  um  laboratório  de 
microbiologia

• Relacionar e executar as técnicas para 
coleta,  transporte,  estocagem, 
preparação  e  descarte  de  amostras 
para análise microbiológica
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